03 CHLADICI TECHNIKA - 0304 (.

PREFUKOVANA VANA 5° - SIKMA EastRnce

| 0 produktu

Vana vyuzivéa cirkulaci chlazeného vzduchu k udrzeni potravin pfi Vhodné do restaurace, rychlého obcerstveni, hotelu, jidelny nebo
idedlIni teploté. Diky snadnému pfistupu k produktdm umoZfuje snad- nemocnice a dalSich gastronomickych zafizeni.

nou manipulaci a obsluhu. Vhodné napfiklad na kréjeni dortd a jejich Vyrobeno z nerezového materidlu, takze se snadno Cisti a zarucCuje
snadné nabirdni. Pro ¢isténi dna vany Ize desku (i s vyparnikem, ktery dlouhou zivotnost.

se nachdzi pod ni) vyklopit a zaaretovat v této horni poloze. Desku
s vyparnikem je mozné vyklopit do uhlu 37°. Dvé polohy desky - rovna
anaklonéna 5° pro jesté lepsi prezentaci zakaznikovi.

| Technické vykresy
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| Technické parametry

2EN 3EN 4EN
Vnéjsi rozmeéry:
Sitka (x) [mm] 894 1294 1747
Hloubka (y) [mm] 781
Vyska (z) [mm] 259 + 360
Instalaéni rozméry:
Sitka (x) [mm] 870 1270 1723
Hloubka (y) [mm] 757
Teplota +4°C ~ +8°C
Chladici médium R290
Kapacita chladiva (@ -10°C) 0,55kW 0,64kW 0,9kwW
Izolace 20 mm
Voltaz 1,N, PE ~ 230V, 50Hz
Prikon 0,45kW 0,54kW 0,8kW
Centralni chlazeni 0,55kW 0,64kW 0,9kw
Material Nerezova ocel
S agregatem Centralni chlazeni
Model Objednavaci cislo Cena Model Objednavaci cislo Cena
5° Sikma - 2EN, s agregatem V2-030400-0197 5° $ikma - 2EN, centralni chlazeni V2-030400-0231
5° §ikma - 3EN, s agregatem V2-030400-0198 5° §ikma - 3EN, centralni chlazeni V2-030400-0232
5° §ikma - 4EN, s agregatem V2-030400-0168 5° §ikma - 4EN, centralni chlazeni V2-030400-0234
5° §ikma - 4EN (2+2), s agregatem V2-030400-0167 5° §ikmd - 4EN (2+2), centralni chlazeni V2-030400-0233

Pokud budete chtit vétsi velikost této vany nez je
uvedano v tabulce, tak nas nevahejte kontaktovat.
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CHLADICI TECHNIKA - 0304

PREFUKOVANA VANA 8°

| 0 produktu

Vana vyuzivéa cirkulaci chlazeného vzduchu k udrzeni potravin pfi
idedlIni teploté. Diky snadnému pfistupu k produktdm umoZfuje snad-
nou manipulaci a obsluhu. Vhodné napfiklad na kréjeni dortd a jejich
snadné nabirdni. Pro ¢isténi dna vany Ize desku (i s vyparnikem, ktery
se nachdzi pod ni) vyklopit a zaaretovat v této horni poloze. Desku
s vyparnikem je mozné vyklopit do uhlu 37°. Dvé polohy desky - rovna
anaklonéna 8° pro jesté lepsi prezentaci zakaznikovi.

| Technické vykresy

-
- SIKMA BosteoC2

Vhodné do restaurace, rychlého obcerstveni, hotelu, jidelny nebo
nemocnice a dalSich gastronomickych zafizeni.

Vyrobeno z nerezového materidlu, takze se snadno Cisti a zarucCuje
dlouhou Zivotnost.
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| Technické parametry

2EN 3EN 4EN
Vnéjsi rozmeéry:
Sitka (x) [mm] 894 1294 1747
Hloubka (y) [mm] 781
Vyska (z) [mm] 300 + 360
Instalacni rozméry:
Sitka (x) [mm] 870 1270 1723
Hloubka (y) [mm] 757
Teplota +4°C ~ +8°C
Chladici médium R290
Kapacita chladiva (@ -10°C) 0,55kW 0,64kW 0,9kw
Izolace 20 mm
Voltaz 1,N, PE ~ 230V, 50Hz
Prikon 0,45kW 0,54kW 0,8kwW
Centrélni chlazeni 0,55kW 0,64kW 0,9kW
Material Nerezova ocel
S agregatem Centralni chlazeni
Model Objednavaci ¢islo Cena Model Objednavaci ¢islo Cena
8° Sikma - 2EN, s agregatem V2-030400-0235 8° $ikma - 2EN, centrdlni chlazeni V2-030400-0241
8° Sikma - 3EN, s agregatem V2-030400-0236 8° Sikma - 3EN, centralni chlazeni V2-030400-0242
8° Sikma - 4EN, s agregatem V2-030400-0166 8° Sikma - 4EN, centralni chlazeni V2-030400-0244
8° §ikma - 4EN (2+2), s agregdtem V2-030400-0165 8° Sikma - 4EN (2+2), centralni chlazeni V2-030400-0243

Pokud budete chtit vétsi velikost této vany nez je
uvedano v tabulce, tak nas nevahejte kontaktovat.
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